
MAANDMENU     “SEIZOEN EN SMAAK” 

Voorgerecht 
Pastrami ‘by De Laet & Van Haver’ OF Zalm ‘label rouge’ 

quinoasalade - rucola - witte kool - warmoes 

Tussengerecht 
Open ravioli van nobashi garnaal - tomaat - dragon - bisque van strandkrab 

Hoofdgerecht 
Filet van parelhoen - primeurgroentjes - pommes fondants - Belgian pickels 

Dessert 
Ijsgekoelde nougat - bloedappelsien - gekarameliseerde amandelen 

OF Kaasbordje geselecteerd door kaasmeesters ‘Van Tricht’     +8€ 

“SEIZOEN EN SMAAK”     3 gangen     60€    (niet verkrijgbaar op zaterdagavond) 
hapjes - voorgerecht - hoofdgerecht - dessert 
 aangepaste wijnen tem het hoofdgerecht +24€ 

“SEIZOEN EN SMAAK”     4 gangen     75€ 
hapjes - voorgerecht - tussengerecht - hoofdgerecht - dessert 
 aangepaste wijnen tem het hoofdgerecht +34€ 

Wij serveren ons menu voor de gehele tafel. 


