MAANDMENU “SEIZOEN EN SMAAK"

Voorgerecht
Gerookte makreel - quinoa - dragonmayo - parmezaan

Tussengerecht
Ravioli van burrata - tomaat - venkel - groene kruiden

Hoofdgerecht
Wilde eend - knolselder - grondwitloof - pommes Anna

Dessert
Braambes - witte chocolade - yoghurt - verveine
OF Kaasbordje geselecteerd door kaasmeesters ‘Van Tricht'"  +8€

"SEIZOEN EN SMAAK" 3 gangen 60€ (niet verkrijgbaar op zaterdagavond)
hapjes - voorgerecht - hoofdgerecht - dessert
aangepaste wijnen tem het hoofdgerecht +26€

"SEIZOEN EN SMAAK" 4 gangen 80€
hapjes - voorgerecht - tussengerecht - hoofdgerecht - dessert
aangepaste wijnen tem het hoofdgerecht +36€

Wij serveren ons menu voor de gehele tafel.



