
MAANDMENU     “SEIZOEN EN SMAAK” 

Voorgerecht 
Zalm ‘label rouge’ gravad lax - koolrabi - dille 

  
SIGNATUURGERECHT 

Aspergers AA - breydelham - truffelmayo - eidooier 

Tussengerecht 
Lotte - lamsoor - aspergevelouté 

Hoofdgerecht 
Filet van Mechelse koekoek - primeurgroenten - jus van morieltjes 

Dessert 
Belgische aardbeien -witte chocolade en vanille - meringue 

OF Kazen geslecteerd door kaasmeester ‘Van Tricht’ - brioche - chutney + 8€ 

“SEIZOEN EN SMAAK”     3 gangen     55€     
hapjes - voorgerecht - hoofdgerecht - dessert 
 aangepaste wijnen tem het hoofdgerecht +24€ 

“SEIZOEN EN SMAAK”     4 gangen     69€ 
hapjes - voorgerecht - tussengerecht - hoofdgerecht - dessert 
 aangepaste wijnen tem het hoofdgerecht +32€ 

“SEIZOEN EN SMAAK”     5 gangen     85€ 
hapjes - voorgerecht - tussengerecht - signatuurgerecht - hoofdgerecht - dessert 
 aangepaste wijnen tem het hoofdgerecht +40€ 


